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VLEES 16 BROOD OP DE PLANK \ 8
Mini dagsoep | sandwich kalfsmuis | salade met vleeskroket Gezouten boerderij boter | aioli
VIS 16.5 FLATBREAD 1.5
Mini vissoep | sandwich gerookte zalm | salade met naboshi Tzatziki
garnaal
GEFRITUURDE MOSSELTJES 10
VEGA 16.5 Cocktailsaus | dillesaus
Mini dagsoep | sandwich vegan roomkaas & avocado |
salade met bieterbal SASHIMI 18.5
Zalm & tonijn | sojasaus | wakamé | zeewier nacho’s
. GALAMARIS 10
POKEBOWL ‘TASTE THE RAINBOW(L)' 2 =
Quinoa | safhimi van zalm | tf)nU'n | eqamame | avocado | NABOSHI GARNALEN 10
wortel | radijs | mais | wakamé | wasabimayo chiliei
BUDDHA BOWL ‘WHAT THE BEEF' & 26 BORDUE GEKOOKTE MOSSELEN 16

Quinoa | vegan pulled beef | gado gado mix | gebakken

Verse kruiden

PLANKJE KALFSMUIS 16.5

Huis gesneden | roodlof | perkamentbrood | pijnboompit |

crunchy ui | teriyaki dressing

Parmezaan | truffel | micro leaves

VISSOEP 12.5
Onze huisgemaakte specialiteit | rijkelijk gevuld TRIO VAN VIS 17.5

Gerookte zalm | gerookte paling | gamba’s | huisgemaakte

SOUP OF THE DAY! 9.5 cocktailsaus
Wisselende soep, vraag onze bediening

NOORDZEE KRABSGHAREN (400 GR) 16.5

Limoenmayonaise

NAGHO'S GLASSIC 12.5

Cheddar mix | rode ui | tomaat | kruidenmix
dip: guacamole | chilisaus

ZEETONG (£350 GR) 315
Onze specialiteit met huisgemaakte kruidenmayonaise | citroen GOOD OLD GLASSIG BITTERBALLEN

S stuks 9.5
FISH & CHIPS 25 " 1.,
Witvis in een huisgemaakt, knapperig jasje | gestrand in
een bedje van aile groenten| friet in een vangnet ZEEUWSE FIESTA PLANK (VA. 2 PERS) 175 PP,
dille mayonaise Oesters | zalm | gamba | paling | gefrituurde mosseltjes |

flatbread | dips
GEGRILDE ENTREGOTE 27

Argentijnse chimichurri

DAME BLANGHE 9.5
Boerenroomijs \ slagroom \ chocoladesaus | crumble
SWEET BITES 7

Vegan ben & jerry ice trio | 3 verschillende smaken
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ENJOY YOUR LUNCHTIME



