
enjoy your dinnertime
oestersoesters

SOEPSOEP
Vissoep 			   10.5
Huisgemaakt en rijkelijk gevuld!

Soup of the day			   8.5
Wisselende soep van onze getalenteerde soep-chef

vleesvlees
Zeeuwse Stoof			   25
Sweet & sticky slow cooked beef van Zeeuwse rund | shiitake | 
komkommer-mango salade | saffraan rijst

Entrecote 			   26
Chimichurri op Argentijnse wijze | winterse groenten	

Eendenborst 			   25
In een krokant jasje | port saus | cranberry crumble | soja |
edamame | gado gado mix

Creuses
Naturel 	 3 st. 		  9.5
Gegratineerd 	 3 st.		  10.5
Naturel 	 6 st.		  17.5
Gegratineerd 	 6 st.		  18.5
Naturel 	 12 st.		  33
Gegratineerd 	 12 st.		  34.5

visvis
Vangst van DE DAG                        		  24.5
Regelmatig wisselend, zodat we lekker creatief kunnen blijven

Zeetongen (±350 gr) 		  35
Onze specialiteit met huisgemaakte kruidenmayonaise | 
citroen 

HEILBOT	  		  25.5
Schuim van paling | zilt stamppotje | scheermes | 
mossel | kokkel 

SALADE TRIO VAN VIS	  	 24.5
Gerookte zalm | gerookte paling | Hollandse garnalen |
huisgemaakte cocktailsaus

      Kreeft eten? 
2 dagen vooraf reserveren 

*Heeft u een allergie of dieetwens, laat het ons weten. *Heeft u een allergie of dieetwens, laat het ons weten. 
De gerechten kunnen ingrediënten bevatten die niet op de menukaart staan vermeld.De gerechten kunnen ingrediënten bevatten die niet op de menukaart staan vermeld.

* Één rekening per tafel* Één rekening per tafel

VOORGERECHTENVOORGERECHTEN
Brood op de plank		  8
Breekbrood | wisselende dip | aïoli | gezouten boerderij boter

Coquille in een winters jasje 		  16.5
Pompoen | paling crème | truffelblad | spek schuim 

Carpaccio van de ossenhaas 		  15
Huisgesneden | pesto | parmezaan | pijnboompit | 
zongedroogde tomaat

Trio van vis 			   16.5
Gerookte zalm | gerookte paling | Hollandse garnalen | 
huisgemaakte cocktailsaus 

biet en burrata  			   14.5
Biet | burrata | pistache | appelstroop | balsamico | vijgen

ZieZo PROEVERIJ (v.a. 2 personen)		 18.5 p.p.
Proeverij van diverse voorgerechtjes en lekkernijen,
heerlijk om te delen 	

sidessides

Zoete aardappel friet (2 p.)		  4.5

Extra bOERENFRIET (2 p.)		  4

Extra seizoen groenten		  4.5

Frisse salade	  		  3.5

Mayonaise, ketchup, curry, mosterd		  0.5

Vegan truffelmayo, appelmoes		  1

(lekker voor erbij)(lekker voor erbij)  

ziezo’s favorite very instagramableveganvegetarian

dessertsdesserts
Zeeuws huwelijk			   9.5
Tiramisu van Zeeuwse Bolus | Babbelaar ijs | Zeeuwse 
chocolade knoop

Winterse Zoetelande		  9.5
Stoofpeer parfait | luchtige yoghurt mousse | rood fruit | 
merengue | bastogne crunch

Dame Blanche			   9
Boerenroomijs | slagroom | chocoladesaus | crumble
 
Rob-en jerry 			   9.5
Vegan Ben & Jerry ice trio | chocolate fudge – cookie dough – 
chocolate chip

Ik-wil-wel-maar-ik-kan-niet-meer-ijsjE 	 	 7
2 bolletjes ijs met slagroom

Plankje kaas van de Schellach boerderij 	 	 12
4 verschillende kazen | bessen chutney | vijgenbrood

ENJOY YOUR dinnerTIME

AL ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET FRIET.

vega(n) EN BOWLSvega(n) EN BOWLS

Chef’s special			   21
Een regelmatig wisselend vega(n) gerecht! 

Buddha bowl 			   20
Quinoa | Gado Gado; sperziebonen, komkommer, taugé, 
pompoen | little gem | cassave | gebakken ui | saté dressing
Met vegan chicken + 4.5

Smokey texas burger 		  22.5
Vegan burger | Dutch weed bun | mesclun | tomaat | 
vegan cheddar | sweet & smokey bbq sauce from Memphis |
zoete aardappelfriet + vegan truffel mayo



enjoy your dinnertime

SuppeSuppe
Fischsuppe 			   10.5
Hausgemacht und reichhaltig gefüllt!

Tagessuppe			   8.5
Wechselnde Tagessuppe von unserem “Suppen-Chef”

FleischFleisch
Seeländisches Schmorfleisch		  25
Süßes, klebriges, schonend gegartes Rindfleisch vom
seeländischen Rind | shiitake | Mango-Gurken Salat | Safranreis

Entrecote 			   26
Chimichurri Soße nach argentinischer Art | Wintergemüse	

Entenbrust 			   25
Im Krokantmantel | Portsoße | Cranberry crumble | Soja | 
Edamame | Gado Gado Mix (indon. Gemüsesalat) 

AusternAustern
Creuses
Naturell 	 3 st. 		  9.5
Gratiniert	 3 st.		  10.5
Naturell 	 6 st.		  17.5
Gratiniert 	 6 st.		  18.5
Naturell 	 12 st.		  33
Gratiniert 	 12 st.		  34.5

Tagesfang	                               		  24.5
Regelmäßig wechselnd, sodass wir kreativ bleiben können

Seezungen (±350 gr) 		  35
Unsere Spezialität mit hausgemachter Kräutermayonnaise | 
Zitrone 

Heilbutt 			   25.5
Schaum von Aal | salziges stamppot (Eintopf aus 
Kartoffeln und Gemüse) | Muscheln (Schwertmuschel, 
Miesmuschel, Herzmuschel) 

Salat FischTRIO	  		  24.5
Geräucherter Lachs | Geräucherter Aal | Holländische 
Garnelen | hausgemachte Cocktailsauce     

      Lust auf Hummer? 
Dann gerne 2 Tage vorab bestellen                                                                                                       

FischFisch

BeilagenBeilagen

Süßkartoffelpommes (2 p.)		  4.5

Extra Bauernpommes (2 p.)		  4

Extra Gemüse der Saison		  4.5

Frische Salate	  		  3.5

Mayonnaise, Ketchup, Curry, Senf		  0.5

Vegane Trüffel Mayonnaise, Apfelmus		  1

(Bitte wählen Sie zu Ihren Gerichten aus folgenden) (Bitte wählen Sie zu Ihren Gerichten aus folgenden) 

VorspeisenVorspeisen
Brot auf dem BRETT 		  8
Brechbrot | wechselnde Dip | Aioli | gesalzene Butter

Jakobsmuschel im Wintermantel 		  16.5
Kürbis | Aalmousse | Trüffelblatt | Speckschaum

Carpaccio vom Rinderfildet 		  15
Hausgeschnitten | Pesto | Parmesan | Pinienkerne |
sonnengetrocknete Tomaten

FischTRIO			   16.5
Geräucherter Lachs | Geräucherter Aal | Holländische 
Garnelen | hausgemachte Cocktailsauce 

Beete und Burrata  		  14.5
Beete | Burrata | Pistazienkerne | Apfelsirup | Balsamico | 
Feigen 

ZieZo Allerlei (ab 2 personen)  		 18.5 p.p.
Auswahl von diversen Vorspeisen und Leckereien, 
herrlich zum Teilen

Haben Sie eine Allergie oder einen Diätwunsch, lassen Sie es uns bitte wissen. Haben Sie eine Allergie oder einen Diätwunsch, lassen Sie es uns bitte wissen. 
In den Gerichten können Inhaltsstoffe enthalten sein, die auf der Speisekarte nicht aufgeführt sind.In den Gerichten können Inhaltsstoffe enthalten sein, die auf der Speisekarte nicht aufgeführt sind.

* Bitte haben Sie Verständnis, dass wir pro Tisch jeweils nur eine Rechnung erstellen* Bitte haben Sie Verständnis, dass wir pro Tisch jeweils nur eine Rechnung erstellen

ziezo’s favorite very instagramableveganvegetarian

ENJOY YOUR dinnerTIME

dessertsdesserts
Seeländische Hochzeit		  9.5
Tiramisu mit zeeländischer Zimtschnecke | zeeländisches 
Babbelaareis | zeeländischer Schokoladeknopf

Sommerliches Zoutelande		  9.5
Baiser | Erdbeeren | Hangop (Milchprodukt) | Joghurt 
Waldbeereneis | Bastogne crunch

Dame Blanche			   9
Bauernrahmeis | Sahne | Schokoladensauce | Crumble

Rob-und jerry 			   9.5
Veganes Ben & Jerry Eistrio | Chocolate fudge – Cookie dough 
– Chocolate chip

Ich möchte so gern, aber eigentlich kann 		 7
ich nicht mehr - Eis 	 		
2 Eiskugeln mit Sahne

Brettchen mit Käse vom Schellach Bauernho 	 12
4 verschiedene Käse | Beerenchutney | Feigenbrot

ALLE UNSERE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT POMMES FRITES SERVIERT.

vega(n) EN BOWLSvega(n) EN BOWLS

Chef’s special			   21
Ein regelmäßig wechselndes veganes Gericht

Buddha bowl	  		  20
Quinoa | Gado Gado (indon. Gemüsesalat); Prinzessbohnen, 
Gurke, Sojasprossen, Kürbis | Römersalat | Maniok | 
gekochtes Ei | Saté Dressing 
Mit Veganes Hähnchen + 4.5 

Smokey texas burger 		  22.5
Veganer Burger | Holländisches Algenbrötchen | 
grüner gemischter Salat | Tomaten | veganer Cheddar | 
süße & rauchige BBQ Sauce aus Memphis | 
Süßkartoffelpommes + vegane Trüffel Mayonnaise


