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Brood 		  € 7,25
Gezouten boerderij boter | SPiNaZiE DiP | HUMMUS

Carpaccio van de ossenhaas 	 € 12,50
Pesto | parmezaan | pijnboompit | zongedroogde tomaat

Trio van vis 		  € 14,95
Gerookte zalm | Gerookte paling | 
Hollandse garnalen | Cocktailsaus

tataki van rund	  	 € 14,50
Op Japanse wijze | soja | miso | paddenstoel | 
lente ui | black garlic 

snowcrab en gamba		 € 14,50
Snowcrab | krokante gamba | little gem | limoenmayo

fake tartaar 		  € 12,50
Tartaar van tomaat | burrata | 
balsamico appelstroop | pesto

Vissoep 		  € 8,50
Verschillende soorten verse vis

Soep van de dag		  € 7,00

Trio van vis		  € 20,95
Gerookte zalm | Gerookte paling | 
Hollandse garnalen | Cocktailsaus

carpaccio		  € 17,95
Carpaccio van de ossenhaas | pesto | parmezaan | 
pijnboompit | zongedroogde tomaat

zeeuwse stoof		  € 22,95
Stoof van rundvlees in zeeuws bier | 
wintergroenten | rijst 

eendenborst 		  € 23,95
sinaasappel | crunch

Tournedos 		  € 27,50
Rode portsaus

Vangst van het moment  	 Dagprijs

2 Zeetongen (±350 gr) 	 € 29,95
Kruidenmayonaise | citroen

gegrilde zeebaars	 € 23,95
Ras el hanout saus 

schelvis en gamba	 € 24,95
Schaaldierensaus

Extra bOERENFRIET		  € 3,50
Extra seizoen groenten of salade	 € 3,50
Mayonaise, ketchup, curry, mosterd	 € 0,50
appelmoes	  	 € 1,00

Te land, ter zee en in de zeeuwse lucht	 € 17,95
pokébowl met Quinoa of salade | ossenhaaspuntjes | 
gamba | mais | komkommer | edamame | wortel | 
gebakken ui | cashewnoot | Pink garlic

What the health! 		 € 17,95
pokébowl met Quinoa of salade | pulled jackfruit | 
mais | komkommer | radijs | kool | wortel | tomaat | 
macadamianoot | soja hoisin terriyaki

smokey texas burger 	 € 17,95
Dutch weed bun | Mesclun | tomaat | vegan cheddar | 
friet | sweet & smokey bbq sauce from Memphis

biertje voor de keuken 	 € 3,00
uiteraard na werktijd!

Één rekening per tafel  -  Heeft u een allergie? Meldt het ons!
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met verse friet.

Zeeuws huwelijk 2.0		 € 8,95
Crème brûlée van de zeeuws babbelaar | 
bolus ijs | zeeuws chocolade knoopje

chocolade fondue (vanaf 2 pers.)	 € 13,50 
Een klein chocoladefeestje op tafel | chocolade | 
marshmallows | lange vingers | chocolate chips | 
oreo | vele soorten vers fruit en nog veel meer!

Dame Blanche		  € 8,50
Boerenroomijs | Slagroom | Chocoladesaus | Crumble 

Kaasassortiment		  € 12,50
4 soorten ambachtelijke, Zeeuwse boerderij kazen | 
Vijgenbrood | Zwarte bessenchutney

Ik-wil-wel-maar-ik-kan-niet-meer-ijsje	 € 6,50
2 bolletjes ijs met slagroom

Rob and Jerry’s 		  € 8,95
Vegan ben & jerry ice trio | chocolate fudge – 
Cookie dough – Coconutterly caramel

p.p.
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Creuses
Naturel 	 3 st. 	 € 8,50
Gegratineerd 	 3 st.	 € 8,75
Naturel 	 6 st.	 € 14,75
Gegratineerd 	 6 st.	 € 15,25
Naturel 	 12 st.	 € 27,50
Gegratineerd 	 12 st.	 € 28,50
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EINE RECHNUNG PRO TISCH - haben sie eine allergie? bitte geben sie uns bescheid!
zu all unseren hauptgerichten servieren wir frisch zubereitete pommes frites.
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brot 		  € 7,25
Gesalzene Bauernbutter | spinat-dip | hummus

Carpaccio vom Rind		 € 12,50
pesto | Parmesan | Pinienkerne | 
sonnengetrocknete Tomaten

Fischtrio 		  € 14,95
Geräucherter Lachs | geräucherter aal | 
holländische Garnelen | Cocktailsauce

Tataki von rind	  	 € 14,50
auf Japanische weise | Soja | miso | Pilze |
Frühlingszwiebel | schwarzer Knoblauch

snowcrab und gamba		 € 14,50
Snowcrab | knusprige gamba | 
salatherzen little gem | Limetten-Mayo

gefälschtes Tatar 		 € 12,50
Tomatentatar | burrata | Balsamico-apfelsirup | Pesto

Fischsuppe  		  € 8,50
Diverse frische Fische

Suppe des Tages		  € 7,00

salat fischtrio		  € 20,95
Räucherlachs | geräucherter aal | 
holländische Garnelen | Cocktailsauce

salat carpaccio		  € 17,95
carpaccio vom rind | pesto | Parmesan | 
Pinienkerne | sonnengetrocknete Tomaten

Seeländischer Eintopf	 € 22,95
Rindfleischeintopf mit zeeländischem bier | 
Wintergemüse | Reis

Entenbrust 		  € 23,95
orange | crunch

Tournedos 		  € 27,50
Rote Portsauce

Fang des Tages  	   	 tagespreis

2 seezungen (±350 g) 	 € 29,95
Kräutermayonnaise | Zitrone

gegrillter wolfsbarsch 	 € 23,95
Ras-el-Hanout-Sauce 

schellfisch und gamba 	 € 24,95
Schalentiersauce

Extra Bauern-Fritten	 € 3,50
Extra Gemüse der Saison oder salat	 € 3,50
Mayonnaise, Ketchup, Curry, Senf	 € 0,50
Apfelmus 		  € 1,00

An Land, zur See und in der Luft Zeelands	 € 17,95
Pokébowl mit Quinoa oder Salat | rinderfiletspitzen | 
Riesengarnele | Mais | Gurke | edamame | Karotte |
gebratene Zwiebel | Cashewnuss | rosa Knoblauch

What the health! 		 € 17,95
Poke Bowl mit Quinoa oder Salat | pulled Jackfrucht | 
Mais | Gurke | Rettich | Kohl | Karotte | Tomate |
Macadamianuss | Soja Hoisin Teriyaki

smokey Texas Burger 	 € 17,95
holländisches kräuterBrötchen | Mesclun | 
Tomate | veganer Cheddar | Pommes | 
sweet & smokey bbq-saus aus memphis

Zeeländische Hochzeit 2.0	 € 8,95
Crème brûlée von Zeeländischen babbelaars | 
Bolus-Eis | zeeländischem Schokoladenknopf

schokoladenfondue (ab 2 pers.)	 € 13,50
Eine kleine Schokoladenparty auf dem Tisch | Schokolade 
| Marshmallows | lange finger | chocolade chips | oreo | 
viele Sorten von frischen früchten und noch viel mehr!

Dame Blanche		  € 8,50
Sahneeis vom Bauern | Schlagsahne | 
Schokoladesauce | Crumble 

Käsevariation		  € 12,50
4 Sorten hausgemachter zeeländischer Bauernkäse | 
Feigenbrot | Schwarzes Johannisbeer-Chutney

Das „ein-kleines-Eis-geht-sich-immer-aus“- Eis	€ 6,50
2 Kugeln Eis mit Schlagsahne

Rob und Jerry’s 	 	 € 8,95
Veganes Ben & Jerry ice Trio | Schokoladen Toffee -
Keksteig – Kokosnuss-Karamell

Bier für die Küche 	 € 3,00
natürlich erst ab Feierabend!

im 
Voraus 
buchen

Creuses
Naturell 	 3 stk. 	 € 8,50
au gratin 	 3 stk.	 € 8,75
Naturell	 6 stk.	 € 14,75
au gratin 	 6 stk.	 € 15,25
Naturell 	 12 stk.	 € 27,50
au gratin 	 12 stk.	 € 28,50

p.p.


