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Brood   € 6,50
Gezouten boerderij boter | Tapenade

Creuses
Naturel  3 st.  € 8,50
Gegratineerd  3 st. € 8,75
Naturel  6 st. € 14,75
Gegratineerd  6 st. € 15,25
Naturel  12 st. € 27,50
Gegratineerd  12 st. € 28,50

Platte oesters (alleen in het seizoen)
Naturel  3 st. € 11,00
Gegratineerd  3 st. € 11,25
Naturel  6 st. € 19,75
Gegratineerd  6 st. € 20,25
Naturel  12 st. € 37,50
Gegratineerd  12 st. € 38,50

Carpaccio van de ossenhaas  € 12,50
Truffelmayonaise | parmezaan | pijnboompit | 
zongedroogde tomaat

Trio van vis   € 14,95
Gerookte zalm | Gerookte paling | 
Hollandse garnalen | Cocktailsaus

steak tartaar   € 14,50
WONTON CRiSP | OSSENHAAS | TRUFFEL | 
BLACK GARLiC | radijs | AUGURK 

Vitello Tonato 2.0   € 13,50
Kalfsmuis | verse Tonijn | Kwartelei | crisp

Bieten carpaccio en geitenkaas  € 10,95
Biet en bieterbal | Bitterbal van geitenkaas | 
Walnoot | appelstroop | balsamico | vijgen

Vissoep   € 8,50
Verschillende soorten verse vis

Soep van de dag  € 7,00

Trio van vis  € 20,95
Gerookte zalm | Gerookte paling | Hollandse 
garnalen | Cocktailsaus

Biet en geitenkaas   € 17,95
Biet en bieterbal | Bitterbal van geitenkaas | 
Walnoot | appelstroop | balsamico | vijgen

satÉ van de kippendij 2.0 € 21,50
De classic van ziezo in een nieuw jasje | Kippendij | 
Saté | groenten | Cashew | Komkommerzuur | Gebakken ui 

Kalfsribeye   € 22,95
biefstuk uit het meest fijne deel van de rib | 
chimichurri-salsa | gepofte tomaatjes

Tournedos   € 27,95
Rode portsaus

Vangst van het moment   Dagprijs

2 Zeetongen (±350 gr)  € 29,95
Kruidenmayonaise | citroen

Gebakken kabeljauwfilet en Gamba  € 23,95
Schaaldierensaus

Kreeft 500 á 600 gram 
Naturel   € 45,00
Gegratineerd    € 46,95

Gekookte mosselen  Seizoensprijs
CLASSiC: Verse kruiden | Witte wijN
zomers fris: VERSE KRUiDEN | witte trappist (+€1,50)
Gin & room: VERSE KRUiDEN | GiN en room (+€3,50)

Zeeuws huwelijk  € 8,50
Tiramisu van zeeuwse bolus | zeeuws babbelaar ijs | 
zeeuws chocolade knoopje

Panna cotta  € 8,50
Witte chocolade | framboos | yoghurt bosvruchten ijs | 
crumble | rood fruit

Dame Blanche  € 8,50
Boerenroomijs | Slagroom | Chocoladesaus | Crumble 

Kaasassortiment  € 12,50
4 soorten ambachtelijke, Zeeuwse boerderij kazen | 
Vijgenbrood | Zwarte bessenchutney

Ik-wil-wel-maar-ik-kan-niet-meer-ijsje € 6,50
2 bolletjes ijs met slagroom

’t Ziezo kinderparadijs € 6,50
Kinderijsje waar je als ouder jaloers op wordt

Zoete aardappel friet € 4,00
Extra bOERENFRIET  € 3,50
Extra seizoen groenten € 3,50
Frisse salade   € 3,00

Mayonaise, ketchup, curry, mosterd € 0,50
Huisgemaakte truffelmayonaise,  € 1,00
appelmoes, satésaus

Te land, ter zee en in de zeeuwse lucht € 16,95
Surf & turf | gemarineerde ossenhaas | gamba | 
gebakken ui | cashew | simply ponzu

Taste the rainbow(l) € 16,95
Tonijn & zalm | wakame | avocado | mango | 
black sesam | wasabi mayo

What the health!  € 15,95
Mega vega | falafel | kikkererwten | tomaat | 
macadamianoten | avocado-kokoscreme

Één rekening per tafel  -  Heeft u een allergie? Meldt het ons!
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met verse friet.

Basis: Quinoa of salade | komkommer | wortel | edamame | mais
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brot   € 6,50
Gesalzene Bauernbutter | Tapenade

Austern
Naturell  3 stk.  € 8,50
au gratin  3 stk. € 8,75
Naturell 6 stk. € 14,75
au gratin  6 stk. € 15,25
Naturell  12 stk. € 27,50
au gratin  12 stk. € 28,50

Flache Austern (nur zur Saison)
Naturell  3 stk. € 11,00
au gratin  3 stk. € 11,25
Naturell  6 stk. € 19,75
au gratin  6 stk. € 20,25
Naturell  12 stk. € 37,50
au gratin  12 stk. € 38,50

Carpaccio vom Rind  € 12,50
Trüffelmayonnaise | Parmesan | Pinienkerne | 
sonnengetrocknete Tomaten

Fischtrio   € 14,95
Geräucherter Lachs | geräucherter Aal | 
holländische Garnelen | Cocktailsauce

steak tartare   € 14,50
WONTON CRiSP | Rinderfilet | TRÜFFEL | BLACK GARLiC | 
Rettich | Saure Gurke  

Vitello Tonnato 2.0  € 13,50
Kalbsnuss | frischer Thunfisch| Wachtelei | Crisp

Rote Bete Carpaccio und Ziegenkäse   € 10,95
Bete mit Betenklöße | Bitterbal aus Ziegenkäse | 
Walnuss | Apfelsirup | Balsamico | Feigen

Fischsuppe   € 8,50
Diverse frische Fische

Suppe des Tages  € 7,00

salat fischtrio  € 20,95
Räucherlachs | geräucherter Aal | holländische 
Garnelen | Cocktailsauce

rote bete salat mit ziegenkäse   € 17,95
Bete mit Betenklößchen | Bitterbal aus Ziegenkäse | 
Walnuss | Apfelsirup | Balsamico | Feigen

hühnerschenkelsaté 2.0                       € 21,50
ZieZo-Klassiker von im neuen Stil | Hühnerschenkel | Saté | 
Gemüse | Cashew | Gurkensäure | gebratene Zwiebel 

kalbs-ribeye   € 22,95
Steak vom feinsten Teil der Rippe | Chimichurri-Salsa | 
geröstete Tomaten

Tournedos   € 27,95
Rote Portweinsauce

Fang des Tages      tagespreis

2 seezungen (±350 g)  € 29,95
Kräutermayonnaise | Zitrone

gebratenes kabeljaufilet und gamba  € 23,95
Schalentiersauce

hummer 500 - 600 gramm 
Naturell   € 45,00
au gratin    € 46,95

gegarte muscheln  saisonspreis
CLASSiC: Frische Kräuter | Weißwein
sommerlich frisch: FRiSCHE KRÄUTER | Witte Trappist (+ € 1,50)
Gin & Rahm: FRiSCHE KRÄUTER | GiN und Rahm (+ € 3,50)

Zeeländische Hochzeit € 8,50
Tiramisu mit zeeländischer Zimtschnecke | zeeländisches 
Babbelaareis | zeeländischer Schokoladeknopf

Panna cotta  € 8,50
Weiße Schokolade | Himbeere | Joghurt-Waldfrüchteeis | 
Crumble | rote Früchte

Dame Blanche  € 8,50
Sahneeis vom Bauern | Schlagsahne | Schokoladesauce | 
Crumble 

Käsevariation  € 12,50
4 Sorten hausgemachter zeeländischer Bauernkäse | 
Feigenbrot | Schwarzes Johannisbeer-Chutney

Das „ein-kleines-Eis-geht-sich-immer-aus“- Eis € 6,50
2 Kugeln Eis mit Schlagsahne

Ziezo Kinderparadies  € 6,50
Kindereis, das Erwachsene eifersüchtig macht

Süßkartoffel-Fritten € 4,00
Extra Bauern-Fritten € 3,50
Extra Gemüse der Saison € 3,50
Frischer Salat    € 3,00

Mayonnaise, Ketchup, Curry, Senf € 0,50
Hausgemachte Trüffelmayonnaise,  € 1,00
Apfelmus, Saté-Sauce

An Land, zur See in der Luft Zeelands € 16,95
Surf & Turf | mariniertes Rinderfilet | Gambas | 
gebratene Zwiebel | Cashew | simply Ponzu

Taste the rainbow/l € 16,95
Thunfisch & Lachs | Wakame | Avocado | Mango | 
Black Sesam | Wasabi Mayo

What the health!  € 15,95
Mega vega | Falafel | Kichererbsen | Tomaten | 
Macadamia Nüsse | Avocado-Kokoscreme

Basis: Quinoa oder Salat | Gurke | Möhre | Edamame | Mais

EINE RECHNUNG PRO TISCH - haben sie eine allergie? bitte geben sie uns bescheid!
zu all unseren hauptgerichten servieren wir frisch zubereitete pommes frites.


